RUSTIKKE, STILEDE OG
OVERDADIGE BRYLLUPSKAGER

Ay

er er gang i kekkenet, hvor fire piger er i fuld gang med at dyppe marci-

pan i chokolade og bage neddeteerter. Alt bliver lavet i hdanden. Der er

ingen samleband. Chokolademoussen star i en kaeempe balje, hvor den
cremede masse narmest indbyder til en smagspreve. Der er en helt seerlig duft
af gammeldags bagvaerk, og opskrifterne er Marianne Valentine Nysted egne.

ROYAL ISING OG FLUFFY KAGEKUNST

Marianne Nysted, konditor og chokolatier samt indehaver af Sweet Valentine,
startede med at udvikle opskrifter og bage kager pa bestilling i sin to-vaerelses
lejlighed. Men der gik ikke lang tid fer hun fik sveert ved at felge med de mange
bestillinger. I dag har hun 8 fastansatte i kekkenet og pa de gule lapper i kakke-
net er det tydeligt at se, at der er masser af bestillinger. Der bliver bade lavet peti
four, frankofile og sendagsjyske kaffeborde samt ikke mindst bryllupskager i alle
afskygninger. Der er ingen graenser for, hvad vi kan lave. Til et bryllup, der blev
holdt pa Hilton med 350 gaester lavede vi en kage pa 9 etager til et overdadigt
arabisk bryllup, alle beklzedt med royal ising. Den var sa hgj, at jeg var ngdt til at
std pa en stige, da den skulle saettes op. Vi har lavet bryllupskager med italiensk
marengs, der giver et utrolig flot fluffy udseende og vi pynter ofte kagerne med
2gte blomster. Hver kage bliver udviklet til det enkelte kommende brudepar.
Der er ingen standardkager og det betyder at hver kage er personlig og dermed
symboliserer noget unikt. De fleste far jo kun en bryllupskage én gang og sa ma
den gerne vaere helt saerlig, siger Marianne Nysted, der altid er med til at afle-
vere kagerne — 0gsa nar de skal leveres til gaesterne pa kanalrundfart, mens bru-
deparret far taget billeder, siger Marianne Valentine Nysted, der ogsa har lavet
specialkager til happenings, sdsom en sort AC/DC kage, og en rad velouragtig
kage til Estée Lauder’s seneste parfumelancering. Til Tv-serien "De Fantastiske 5"
lavede Sweet Valentine en 6 etagers bryllupskage i guld, sort og markebordeaux
farver til et muslimsk bryllup.

»> DET ER IKKE HELT TIL AT TRO, AT DER | KALDEREN PA SOMMER-
STEDGADE | KGBENHAVN, BLIVER LAVET DE MEST FANTASTISKE
BRYLLUPSKAGER. SWEET VALENTINE ER FOR FEINSCHMECKERE,
DER @NSKER DET BEDSTE AF DET BEDSTE. OG DET FAR DET.

CHOKOLADEMESTER OG AMBASSAD@R FOR BARRY CALLEBAUT
Marianne Valentine Nysted blev danmarksmester i Chokolade ér tilbage og i

dag sidder hun som jury ved danmarksmesterskaberne og verdensmesterska-
ber. Hun er udvalgt til ambassader for Barry Callebaut og er der noget Marianne
Valentine Nysted saetter pris pa, er det kvalitetschokolade.

- Det er selvfalgelig vigtigt at det, der bliver lavet er flot, men det vigtigste, er,
at det smager godt. Det fantastiske ved chokolade er, at du kan tilseette alle
former for krydderier og skabe en ny smag. Men det er vigtigt, at der er balance
i smagene. Det er ogsa derfor vi ikke benytter kunstige tilsaetningsstoffer og
konserveringsmidler og nar vi bruger farver, anvender vi naturens farvestoffer
sa som krokos, redbede og bladgren, siger Marianne Valentine Nysted, der er
blevet udvalgt til at levere gkologiske kager til forskellige svanemaerkede hotel-
ler under Klimakongres 2009.



